rokt lax med €arskost

Farskostrora med varmrokt lax serverad med kallrokt lax,
rucola, god olivolja och halv citron

Tillagning

- Vispa farskosten med lite vatten och citronsaft till en latt och smidig konsistens

- Blanda forsiktigt ner flagor av varmrékt lax och hackade érter och smaka av med lite salt och peppar
- Se till s& att laxen ar i bitar i réran

- Lagg upp som pa bilden med rokt lax, lite dressad rucola och en halv citron

Ingredienser - per portion

35 g (2 skivor) kallrakt lax

35 g varmrokt lax

35 g farskost

1 msk hackad dill

1 msk hackad bladpersilja

10 g rucola

1 citron

Havssalt och farskmalen svartpeppar

JAMIE DLIVER AT SCANDIC



