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Scandic storsatsar pa mat och dryck
- Jamie Oliver smakséatter sommaren pa Scandic

Scandic fortsatter sitt framgangsrika samarbete med varldsberémda kocken
Jamie Oliver och presenterar nu en harlig sommarmeny samt en annu roligare
barnmeny. Menyerna kommer att serveras pa samtliga 156 hotell i Norden med
start 24 juni. Samarbetet &r ett led i Scandics storsatsning pa mat och dryck.

- Jag imponeras av hur Scandic tar hand om sina gaster. Darfor &r jag stolt éver
att tillsammans med Scandic presentera de nya sommar- och barnratterna.
Jag hoppas de blir uppskattade av bade stora som sma géaster. Det ar lika kul
och inspirerande varje gang jag arbetar fram nya ratter med Scandics harliga
manniskor, sager Jamie Oliver.

Samarbetet med Jamie Oliver har pagatt sedan 2009 och bidragit till att Scandics
gaster fatt smaka specialkomponerade réatter av hog kvalitet som tar tillvara pa
sasongens ingredienser. Jamie har tillsammans med Scandics ansvariga for mat och
dryck, tagit fram succéer som Scandics spannande barnmeny, inspirerande
sasongsmenyer och en energigivande motesfika samt lunchrétter fér motes- och
konferensgaster. Nu ar det dags for sommarmeny och den nya barnmenyn.

- Samarbetet med Jamie Oliver har lyft Scandics satsning p& mat och dryck till
en helt ny niva och &r en stor framgang for oss. Att fa arbeta med Jamie ar
fantastiskt roligt och inspirerande, sager Ulrika Garbrant, ansvarig fér Scandics
restauranger.

Scandic satsar stort p& mat och dryck for att ytterligare forhoja hotellvistelse. Mat och
dryck &r ett viktigt omréde under stark utveckling dar Scandic ser stora méjligheter att
vaxa. Ambitionen ar att forbattra upplevelsen for befintliga gaster och samtidigt
attrahera nya kundgrupper. Scandic utvecklar Idpande nya restaurangkoncept for att
mota gasternas behov dar Koksbaren ar det senaste.

Koksbharen ar Scandics nya restaurangkoncept for vaghotellen och erbjuder en
variation av svenska och internationella matratter. Ambitionen &r att servera god och
naringsriktig mat och ta fighten med den annars sé trdkiga maten langs vagarna.
Koksbharen ar anpassad for att gasterna ska kunna vaxla mellan arbete och fritid, vara
sociala eller sitta ifred och kan vélja att se pa tv samtidigt som de ater en bit mat.

- Mat och dryck &r en viktig del av hotellupplevelsen och inte minst en vasentlig
del av livet. Vi vill kunna erbjuda god matkvalitet, inspirerande rétter och ett
varierat utbud, det ska finnas nagot for alla smaker i en miljo som ar
avslappnad och skén. Darfor utvecklar och testar vi I6pande nya
restaurangkoncept. Min ambition &r vara restauranger och barer blir en plats
att motas pa for att ata en bit god mat eller for att fa ndgot gott att dricka,
oavsett om du ar hotellgést, bor i ndrheten eller bara passerar forbi, fortsatter
Ulrika Garbrant.

Varje dag jobbar Scandics 7.500 medarbetare med ett enda mal — att du ska trivas. Som Nordens mest hallbara

hotellkedja har vi alltid fokus pa miljé, socialt ansvar och tillganglighet. Scandic &r Nordens stérsta hotellkedja

med omkring 160 hotell i &tta lander och sammanlagt 29 910 hotellrum med en omséttning p& 923 miljoner EUR.

Vi vill vara mer &n bara ett hotell — en plats dar manniskor traffas, jobbar och inspireras. scandichotels.se
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Nya satt att arbeta, motas och umgas gor att gransen mellan arbete och fritid suddas
ut vilket gor att Scandic standigt anpassar och utvecklar sina produkter och tjanster.
Den traditionella bilden av hotell haller pa att férsvinna och det stélls nya krav pa
morgondagens hotell. Som morgondagens motesplats erbjuder Scandic bade
matupplevelser, mojlighet till socialt umgange, shopping, traning, spa, konferenser och
Overnattningar.

Sommarmenyn

Varm- och kallrokt lax
Varmrokt lax nervand i farskost, med kallrokt lax, rucola och riktigt bra olivolja

Sommarsallad med grillad kyckling och green goddess-dressing
Utbankad kycklingbréstfilé med krispig sallad, sparris, pancetta och en yoghurtdressing
med avokado och orter

Chokladdessert med lokala sommarbér
Mork, utsokt chokladdessert med séta solmogna bar

Barnmenyn

Pizza som du vill

Plocka ihop din favoritpizza av féljande toppings: svamp, skina, kdrsbarstomater,
rakor, kottbullar, grillad paprika, tonfisk och féarsk basilika. Serveras med smaélt svensk
ost.

Jamies Favoritpizza

En spannande pizza med Jamies smaskiga tomatsas som innehaller tio olika
grénsaker, spenat och sméalt mozzarella, toppad med riven parmesan och droppar av
olivolja.

Miniburgare
Tva saftiga hamburgare med farsk tomat, ugnsstekt pommes frites, ketchup och
kréamig coleslaw.

Megakottbullar
Stora kottbullar i saftig tomatsas, serveras med spaghetti, artor och parmesan.

Jamies barbecuekyckling
Grillat kycklingspett med barbecuesas, grillad rod paprika och krispiga polenta frites.

Shake me salad
Blanda dina favoritgrénsaker med sallad och skaka om med dressing.

Smuch In
Valj de smaker och tillbehér du gillar bast och rér ihop din egen glass.

For mer information, kontakta garna:
Ulrika Garbrant, Vice President Mat & dryck, Scandic, 08-517 352 12
Anna-Klara Lindholm, PR-ansvarig Scandic, 0709-73 52 31
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