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Jamie's

ITALIAN

Jamie’s Italian og Scandic Hotels i unikt og
eksklusivt Nordisk samarbejde

Jamie Oliver og Scandic Hotels er stolte over at annoncere abning
af den fgrste Jamie’s Italian restaurant i Norden. Scandic Hotels vil
have eksklusiv eneret som operater af Jamie’s Italian i Norden og
den farste restaurant vil abne i efteraret 2014 i Stockholm.

Jamie's Italian har erhvervet tusindvis af fans ved at skabe sma lokale mgdesteder, inspireret af
det italienske kgkken, hvor folk slapper af, deler og nyder hinandens selskab. Restauranterne er
designet til at veere overkommelige og tilgaengelige, et sted hvor alle er velkomne og fgler sig
behageligt tilpas. Den afslappede madoplevelse er baseret pa at tilbyde velsmagende og enkel
italiensk mad, kun ved at bruge de bedste ravarer. Alle de produkter som benyttes i Jamie’s
Italian er hgjere dyrevelfeerd og dette bevidste syn pa kvalitet og ansvarlighed deles seerdeles
steerkt med Scandic.

- Vi har nu arbejdet med Scandic i neesten 5 ar pa tvaers af en reekke projekter og jeg er utrolig
glad for at veere gaet sammen med dem om at lancere Jamie’s Italian i de nordiske lande. Det er
genialt at indg& samarbejde med et s kreativt, innovativt og professionelt team, og jeg kan ikke
vente med at pabegynde abningen af den fgrste restaurant i Stockholm. "It's going to be epic -
watch this space”, siger Jamie Oliver.

Jamie’s Italian abnede sin forste restaurant i Storbritannien i 2008, og er nu elsket af gaester i
hele verden, som Australien, Rusland, Singapore og Tyrkiet. Alt imens Scandic og Jamie’s
Italian vil ekspandere yderligere i de nordiske lande, er alles fokus rettet mod den forste
restaurant i Stockholm.

- Vores ambition er altid at udvide vores tilbud og tilbyde ekstraordinaere ydelser til vores geester.
Som en del af denne ambition gnsker vi ogsa at fokusere mere pa vores restauranter og barer,
skabe mere inspirerende oplevelser og arbejde sammen med dem, der deler vores engagement
i kvalitet, service og veerdier. Vi er meget glade for samarbejdet og vores planer for fremtiden
sammen med Jamie’s Italian, siger Frank Fiskers, CEO — Scandic Hotels.

Den farste restaurant vil &bne pa& Scandic Anglais, i centrum af Stockholm. Scandic’s relation til
Jamie Oliver gar tilbage til 2009, og siden da har Scandic’s gaester veeret i stand til at vaelge
retter fra menuer specielt komponeret af Jamie Oliver og Scandic Food & Beverage Team.

For mere information — kontakt venligst:
Ulrika Garbrant, Vice President Food & Beverage, Scandic Hotels, Sverige
Telefon +46 8 517 352 12, E-mail: ulrika.garbrant@scandichotels.com

Sgren Faerber, F&B Direktar, Scandic Danmark
Telefon +45 2368 0497, E-mail: soren.faerber@scandichotels.com

Hver dag arbejder Scandics 7.500 medarbejdere med ét mal for gje - at du trives. Som Nordens mest beeredygtige
hotelkaede har vi altid fokus p& miljg, socialt ansvar og tilgeengelighed. Scandic er Nordens fgrende hotelkaede
med ca. 160 hoteller i otte lande og ca. 30.000 hotelveerelser med en omseetning pa 923 millioner EUR.

Vi vil veere mere end bare et hotel — et sted, hvor mennesker mgdes, arbejder og inspireres.

Scandic

scandichotels.dk
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Chloe Green, Restaurant PR Manager, Jamie Oliver
Telefon: +44 20 3375 5621, E-mail: chloe.green@jamieoliver.com

Besgg: www.jamieoliver.com/italian

Mere information om Jamie’s Italian
Den fgrste Jamie’s Italian abnede i 2008 i Oxfort, England. Der er nu 35 Jamie’s Italian steder i
Storbritannien, savel som ni international restauranter fra Sydney til Dublin

Hver dag arbejder Scandics 7.500 medarbejdere med ét mal for gje - at du trives. Som Nordens mest baeredygtige
hotelkaede har vi altid fokus p& miljg, socialt ansvar og tilgeengelighed. Scandic er Nordens fgrende hotelkaede
med ca. 160 hoteller i otte lande og ca. 30.000 hotelveerelser med en omsaetning p& 923 millioner EUR.

Vi vil veere mere end bare et hotel — et sted, hvor mennesker mgdes, arbejder og inspireres.

Scandic

scandichotels.dk


mailto:chloe.green@jamieoliver.com

