Starter 3<

Rekt carpaccio av viltkjett med ruccola, sikori, ¢Z7N0k
sot epleeddik og revet Holtefjell ost

Smoked venison Carpaccio with rocket, chicory,
sweet apple vinegar and shaved
Norwegian Holtefjell cheese

145 NOK

Main cORrse

Sprestekte andelar med sellerirot- og potetmos,
brassert savoykal og krydret plommesaus

Crispy pan-fried duck legs with celeriac and potato smash,
braised Savoy cabbage and spiced plum sauce

260 NOK

dessert

Sjokolademousse med rgdvin- og rosmarinkokte
paerer, sure kirseber og vaniljekrem

Chocolate mousse with red wine and rosemary
pears, sour cherries and vanilla cream

; / 70 NOK




“Det er alltid en glede €or meg a jobbe med Scandic
€or a lage disse menyene. De bryr segq virkelig om kvalitet+en
pPa Maten de tilbyr gjestene sine, og de €orsoker alltid
a forbedre det+ de gjpr.

Til mine retter bruker de kun egg fra frit+tgaende honer, og
kjpt+ €ra €rittgaende kylling og svin. De gjor 0g9sa en stor
innsats €or a €orsikre at+ kjskkenlagere+ alltid inneholder

€friske 0g sesongaktuelle ingredienser. Jeg er st+olt+ over
& kunne jobbe med en sa fremtidsret+et og herlig

9jeng med mennesker. JAMIE DLIVER

kot
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