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Kock pd Scandic Anglais finalist i Arets Unga Kock

Ida Eriksson ér en av finalisterna i tivlingen Arets Unga Kock. Tévlingen
anordnas av Chaine des Roétisseurs, en gastronomisk forening for proffs
och amatorer. Ida ar finalist tillsammans med fem andra unga kockar fran
valrenommerade restauranger som LUX, Pontus By the Sea och Djuret.

- Vi ar glada och stolta dver att en av vdra medarbetare har fatt den har
nomineringen. Ett av Scandics fokusomraden framat ar just att gora
matupplevelsen till ndgot extra, bade for 6vernattande géster och de som
besbker oss for att dta, jobba eller ha moéten. Darfor ar vi extra glada 6ver
att se att talanger, liksom Ida, foéds hos oss. Vi gratulerar Ida och énskar
henne lycka till i finaltavlingen Arets Unga Kock, sdger Thomas Fankl, chef
for all mat- och dryck p& Scandic.

Den svenska tavlingen avgérs den 27 februari pa Stockholms Restaurangskola. D3
ska deltagarna, fr&n en hemlig korg med identiska ravaror, tillaga en 3-réatters-
meny for fyra personer. Segraren deltar sedan i varldsfinalen i Berlin den 14
september 2012.

For mer information, vianligen kontakta:

Ida Eriksson, sous chef Scandic Anglais tel: +46 730 255 922
E-post: ida.eriksson@scandichotels.com

Martina Tengvall, presschef, Scandic Sverige, tel: +46 709 73 5070 E-post:
martina.tengvall@scandichotels.com

There are hotels that are more exclusive, hotels that are cheaper and hotels that are

n
trendier - but there is no hotel as smart as Scandic. Smart, because you get a more Sca nd Ic

conscious and inspiring hotel experience on so many levels. Visit scandichotels.se Stil:.r smarter
presenting more than 160 hotels in 9 countries and many exciting offers.
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